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COMUNE DI R GO

ES. LRA T

straordinaria
di deliberazione del Consiglio Comunale presa nell’adunanza e :
2 B 1953 21
tenutasi nella residenza municipale il giorno N . J2 Sl byore
Sono presenti i Consiglieri
gi Dr.Ing.lunigi Raimondi Ettore

1: 1 ttore z;: Zenconi rag.Anacleto
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ai quali furono in tempo utile recapitate le lettere di invito, come rilevasi dall'analoga dichiarazione scritta
dal Messo Comunale.
ATTCRE BONA

Assiste il Segretario Capo..... . 3 oty #oreay s J
7!@.A!LCLHO TEHGOII

Assume la presidenza il Sindaco che riconosciuto legale il

numero dei Consiglieri intervenuti, dichiara valida ed aperta la riunione, mvntal‘ll Consiglio a procedere
b

alla trattazione degli oggetti gosﬂ all’ordlne del iorno in sedut;
ttﬂio - %mou Tarcisio e

. e nomina

Scrutatori i Co nsiglieri . nelle rag.
noni .Auo.
o
g del Verbale originale

OGGETTO
DIPICA AL REGOLAMNTO D'IGLENE.




I1 Presidente riferisce che ® stata ravvisata le necessd #h ai modj
ficare il regolamento d‘'igiene nel capitelo che riguarda le nerme per
11 commercio dei generi alimentari, effstiumato con banchetts « vento,ay
Salantemente of a posteggic fisso,sui pubbiici meroath,plasse of altry
luoghi, nonchd 41 regolamentare la produsiese e 1a vendita &% &nlsti,pay
na,granite, s d) letturs degli articoll da ebrogare o da inciuders nel
regolamento.

I1 Consigliere rag.Vianello esprims alcune riserve per guanto ri

7

guarda la pasticceria fresca ed i gelati neioltd venduti ambiisntonchte,
dove si efa
rmine del

Il Consigliere RAIMONDI raccomanda l= pulizia del suols
fettua il mercato, ed il suo, lavaggio immediatamente dopo il

mercato. Zsprime il parers che vengano instaliate nuove fontunelle pib=

bliche in mggiunte a quelle esistenti per facilitare il prai ievo d'ancqua

potabile da parte dei posteggianti.

I1 Comsigliere BOILINI raccomanda che le nuove nogme Voizand eppli=
cate gradualmente e propone che ia Ciunta esamini la necessi th 41 dotare

Iegnano di un mercato coperto.
I1 Sindaco risponde ai consiglieri eirea le osservazisui,iec propo=
ste e le raccomandazioni fatte.

Zsaurita la discussione ‘

IL CONSIGLIO COMUNALE

Sentita la relazione del Sig.Presidente;

Visti gli artt.242 - 247 e 53 del T.U. delle Teggli Sanijurie 27/1/
1934 ¥.1265;

Viste le proposte dell'Ufficio Sanitario;

A voti unanimi,espressi per alzata &% mmus;e sedutas

DELIBERA

di modificare il vigente regolamehio comunale d'igiens come woffues

1°) sopprimere all'art.72 il comma 10 che stebilisce : ®IL Vareato dovrd

finire tutti i giorni per le ore 12",

2°) sopprimere 1'art.53 del seguente teneres *I' proibito emssere all®as
perto,tanto sulle vie che sulle piazge,il pesce sia fresco sh nalato,—

quando non si abbia provvisto opportunemesnte ad eliminars il ;serlcolo. 9

che i gas sviluppantisi abbiano a nuocere ai viecini.®

3%) sostituire 1'art.109 che riflette la vendita di alcuni
b aneri ali
m suil banchi a vento al mercato, eei seguenti : o et
) = I generi alimentari per i gquali &
permessa la vendita con
banchette a vento, a posto fisso, sui pubbiici mercati, sulle fTiere ed
altrove sono

a) frutta, verdura e funghi;

b) pesce,crostacei e molluschi;

¢) pollame e selvaggina;

d) salumi,burro ¢ formaggl ;

e) biscotti e dolciumi (esclusa la pastieeeria fresca). .
questi generi non ¥ permesea la vendita u'.m-x .L.ﬁixf;"::‘.‘.:’
questi dovessero figurare nellad licensa di commercio rilasciata ai

venditori. Il posteggio avverri nei
Mo R laeghi e per il periede fissato

- Tutte le banchette a vento per la vendita di gesmeri alimen
0 tari essere costituite da un tavels,alto almeno metri wse dal
ir-ﬁ tmmu“oum.w-mmtuu

rreos i S e o SRS A O ol R el A

inoasifdobiln @ dovono oasare coperte,all'altezza minima di metri due
dal o, da una tends o doppio telo, di colores chiare. Ta merce posta
in vesdite deve trovarsi ,selnosivamente sopra al tavolo o negli secafali
costrrifl in sopraslevasiene del tavolo stesso, i quali devono essere a
lavebile. Alls spenda del tavoloy rivolta verso il pubblico,
no che quoste non siano occupate dagli scaf
vono coserc Piseate delle lastre di vetro o
ai innalgino per almenc 25 cm. sopra alle
disposizione vale s0lo per ls banchette 4i
¢ bupzo; gquella relativae alla tenda a doppio
d4 vondita dol pesce e dei molluschi,del pol=
dei salumi, formaggli o buzeo.
mangieno senza sottoporle
devono essere espoote pro
°O ute comunque in modo da riperarle dal
1o mosche ¢ dells poivere e dal contetto dol
cotti o dei doleciumi viene permessae sole se
proventivamente confogzionapi con involueri di

superiieie
ed a wponde laterali,
fali some sopra precisate,
mieriale idones,
e. Quest'ul
i, salumi,form
ser le banchet
Gella selveggina,

imentari che @

je Tutte le oostar
B wegsic, o
n compene di ¥
ntc ad opera

sitabi al procedonte art.109 ¢) non devono ee=
r 1a scelta, ma dovono esssra s0lo disgtribulis=
anclotta, in modo ben visibile,deve essere
a $alo divieto. In nessun casdo pesSSONO easere
» i generi alimentari riportati da precedenti
deve inumidirsi le dita con la saliva per fa=
randita. L1 comprators che accerta cid,deve ri=
#i di pesco.pollmo,selngim,salumi.fonu;-
» dolciumi devon losanre una vaestaglia bianca,in buone condi=
puligia. Tutti 1.9 nditori hanno 1'obbligo di tenerc presso ia
45 un rocipiente deve devono raccoglicere qualeiasi rifiuto.

dal pubb
prcente. In
+ eartollo i
asi in cor

operagioni #
merea. L vend

2 ¢ = I commerciandl devono esgerae dotati per il tmsporto dei
eui alltart.10) @), di recipienti indosidebili chiusi e che co=

wno adatti a predeggerli da qualsiasi inquinamento.

| 1 molluschi devono essere mantenuti non sole

mooche e della polvere,ma snehe in bacinelle

£ ) = 11 peace
54 dal contatti &

forat @i metello smaltabe o di zinco o di vetro. Nei mesi estivi il pesce
fromas 4ove essero mantenute sotto ghlaccio. Te vasche nelle quali ammolla
1l meEla devono sasere purs 4i vetro o di metnllo smaltate o di =zinco.
L'asy %o o tale seops dove wwwwwm overe ddouri roquisiti di potabi=
1ithe

AT, §00/2 ) = Tt viatata ia wvendita dei salumi affottati; ¥ permessa solo

qualis T salumi interli »d in grossi pesgi. L' permessa invece la vendi=
ta al sinuo del bumre » fa2l formaggio.

ARR, 10048 ) = 11 mercabe 421 pollame o della selvaggina,quello del pesce
frosse.del osaluni,dei formaggi e del burro deve terminare alle ore 13.-
nel poriode dall'1/4 al 39/9. g :
ART, 10974 ) = Sulle pubbliche vie,sui mercati,sulle piaszze,anche in oceg
aions 01 fiera, d vietats eualsimci attivitd diretta a preparare od a
cusss#e generi alimentari e dolciumi, come friggere il pescs, il frigge=
re frittslle, il preparar: dolei con gucchero fuso, torroni ece. Tali :
razieni devono sempre essers eseguite in locali riconosciuti idonei dals
19U#£ sinle Sanitario o sen attremsatura igienicamente idonea.
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ART,109/1 ) - &' pormesco 11 gommeroio smbulspte, noll'mmbits 0ot terris
torio comunale, csclusivamente dei seguenti generi alimentoeri §

PRUTTA © VENDURA da effsttuarci con banchersile a vento con l2 ...mm? aiy

cul ai precedenti artt.109/b) c) d) e) ; PUNGHI, PESCIS SATATO ©U AFFU=

MICATO E PESCE IN SCATOTA, GELATI © PANNA, ¢on le norme provisis por que
sti generi.

ART. 1094 m ) - Tutti i commercianti dei generli alimentarl citati devono
sottoporei annualmente a visita da parte delli'Ufficiele Sanitaric.

4°) Sostituire l'art.161 che concorne la cenfozione ¢ 1z vendibe del ge=
lati, limonate ccc. coi seguenti s

ART.151/a) ~ ’a preparaszione della panna mentata e delle mises
ficare per la produzions dei gelati deve oz ¢ sseguita in lo¢
nei, nettamente distinti da quelli destinati »f abitazionc.
essore bene illumineti ed aercati, avere Pa ento costituite @ ;.:s\,tm-i_q
le liscio e lavabile e pareti con una gocceisbura liscia ¢ lavaihile Ping
an.? 41 altezsza. .

E* fatto diwieto di fabbricare i gelati ¢ di montere la panna =
0 sulle pubbliche vie.

APT.161/b ) ~ Te sostanse adoperate nella fabbricagione dei gaiak?
no essers genuine ed in buono stato di conssrvazione. Non sone
materie edulcoloranti sintetiche. Possono se¢le¢ cssere adoperat’
ranti permessi dalla legge. §

Il latte deve essers pastorizzato o bollife, ‘acqua deve aver: requisi=
ti di potabilitd sicura. -

ART.161/c ) - Ta panna, venga ossa usata per la fabbricasione dei gelati
che per essere venduta montata, deve essers pustorizgata, ed i rditori

dovono dimostrare, con attestaszioni seritta, rilasciate dai pradnttori
che la panna da loro acquistata ¢ messa in eemmercio ha subite il Stratta
mento di pastorizzasione. g

ART,161/4 ) -
toposte a riscaldamento sufficients o garantize & la complota aseinione
dei germi patogeni; eese, dopo il rigealdansno, vanno subito wof:

ART.161/e ) = Te miscele gelate,residuate alia fine della vondite di
ciascun giorno, devono essere mantenute sot®s zaro gradi fine alls ripre

sa della vendita del giorno successivo. %' wiotate i1 reimpiaege delle mi=

scele scongelate, tenute a temperatura ambisute.

AR, 161/f) - Ta pulizie dei recipienti o dogli uwtensili, che d-vano ag=
sere di metallo inossidsbile, o di altro materiale idoneo, adihisi alla
proparazione od alla vendita dei gelati e d+lla panna, va effottuata con
acqua bollente addizionata a soda.

ART.161/g ) - la consorvazione @ la vendita del gelati o

no eseguite con le necessarie cautele im.ouohs.e.:n somgzli:u:::::t?%
coni o le spatole per il prelavamento devons sssera di netadls s di ve=
tro e munite di chiusura adatta per una busas protezions dalle mescho e
dalla polvers. Gli strumenti per il prolevamento dal gelato e della pan=
:llm? mu“ forma o lunghezza tale che ia loro

pralevatore non vengano mai a contatto een 1'oy

tonenti il geiato e la panna. Tali strumenti dopo 1%:.:.:.3‘&.::‘ :.E
pooti nella scatola e tenuti coporti. \ 5

Le mincole @a gelificare dovens cssero preventivamente sot

Efrodda=
te e congelate, tenendole al riparo da ogni ssusa di inquinamsute. ’

tura ¢ ile mani

Life159/h ) - Anehe i locali nei quali visae offettuata la vendita
ol pedath ¢ della panna devono possedore i requisiti igienieci richie
ti per i locali di preparazione e previsti al precedente art.i161/a).

All,16141 ) - Ia ve
fuate in locali adil
mente nei loc

& vendita di analeos
warechd le diveras

iit¢a dei gelati e dalla panna pud essere effet=
osclusivamento a tale commercio oppure anche
0dibiti ad eseroizio pubblico di caffd, bar o
iei od @ nogozio di latteria o di pasticceria,
Stivith commerciali siano tenute tra loro distin

1, 161/1 ) - T viets
entita solo pe
oni dolla ditéa
sson a condigions

ta la vendita embulante dei gelati sciolti; essa
i gelati chiusi in involueri originali con le in
produttrice. Ta vendita ambulante delia pamma 2
she essa venga proparata solo noi locaii di lave
» negli appositi recipienti inoseidabili,nel qua=
tenuto e trasportato. Tali recipienti devono

¢ che il venditore possa con una semplice press
la pannn senza necessitd di toccarls con alcun
rot tamente i coni da fornire ai clienti.

ondo 1s norme di cui al precedente ert.161/g).
. eommercio dei gelati chiusi in involueri ¢ della
setantenente puliti,con vernice in buone congerva=
ergere completemente i recipienti. Cuesti de=
asgerse pidebile o di altro materiaie idonec e capa
eonaer i a%i alla giustn temperatura. 'autorigzazione per
reio ambulanée ded gelati e della panna deve essere rinnovata
almentae.

Vanno me
0li usati
davono @
ed in gr

-

B vio%sia la vendita sia ambulante che nei posteggi fie=

[m ) -
pe di sciroppi e ghiaceio (granite) e di qualeiasi

aiic bevande a !
%ra bevanda.

L lgi02/n ) - 11 perscuale addetto alla preparasépne e vendita dei gels
#1 = della panna deve sottoporsi mensilmente a visite da parte dell'Uf
“ieinia Sanitaric. ‘sws durante 1'espletemento di tali avtivith deve in
foneave una vestazlia bianca in buone condizioni di pulizia.

P.to Rag. A«Tenconi « Tresidente &
A Rag. . Farolo - Wembro angiano
“ FeBons - Jegretario Capo

fppie della presents daliberagione venne pubblicata a sensi dell'art.3
dvlie legme 9 giugne 1947 n.530 all'Aldbo Pretorio del Comuae nel giorno
#4 Demenica 3/4/1253 ¢ non venne fatta alcuna opposiziones

I5 SEGRETARIO CAPC
T.to Bona Ettore

T4

n/-/-.



TA GIUNTA PROVINCIA' . AMMINISTRATIVA

1 M dol N/6/1953 N.6791
~ Vista la deliberazione n.80 del 2/4/1553 con la quais 11 Consiglio
} di Tegnano determina di modifiemrc il Regolameat: &°Igiene;

APPROY A
'ﬁ wvengs soppresso l'articolo 199/h) 15 gquanto le dispsainieni cirea

g orari @1 vendita pei mercati asbulantl sono &i eemycisnza dei
a sensi del primo capoversze dell'art.’ dalla twge 5/2/1934

z?’ 1'art. 109/g) venga modificato nel #aemo ohe d viebata . vendita dc‘
salumi gid affettati, dovando venirs affatbati sole al wemento in cul
‘consegnano al compratore;

m -nnu ngli spacei dei goneri alimguiari devono es=
jers immuni dn malattie trasmiccibiii, devono manGemer. s PErEOnN,

te le mani, e gli indumeuti che indoesono es Lu pil scrupo
‘nettezza; devono indossare, durante 1'esercizio 4 .ia loro abbi=
un camice dianco od una glases bianca con grazdhiul: bienco in
' di nottezza; devono sottoporsi a visite del 'Ufficiale Sg
-x-m- e ogni qualvelfs riprendano Ja lers attivitd com
dopo una malattis trasmissidile; :

1'art. 162/n) in quente d cwcessiva 1a vieita cenitas
pel reato venge fatte #iforimento mlllari.(l/m. ¢

F.to lassa

Ii. SEGRETARIO
Ps%¢ Schiavone

p.IT PREFIENC PRUSIDINTE o

.+ swpia conforme ail'originale in atti ad uso smministrative.

ygumno, 14 Marzo 1947
II SEGRETARIO GENERALE
( A. Cappellini)

YIsT0: IL SINDACO
{Ing. L. Accorsi)




.—- [ PRESIDENTE

il ] MEMBRO ANZIANO

Segretario Capo

presente deliberazione & in corso di pubblicazione all'albo pretorio del Comune a

F s PeEiy {
o concorda coll’originale e si rilascia in carta libera per uso amministrativo.

IL SEGRETARIO CAPO




ALLEGATO AL REGOLAMENTO D'IGIENE.

MODIFICHE ED AGGIUNTE AL REGOLAMENTO D'IGIENE DEL COMUNE DI
LEGNANO DELIBERATE DAL CONSIGLIO COMUNALE CON ATTO N. 80 IN
DATA 2 APRILE 1953 ED APPROVATE DALLA GIUNTA PROVINCIALE AM
MINISTRATIVA NELLA SEDUTA DEL 30/6/1953 N. 6791.

I°) sopprimere all'art.72 il comma IO che gtabilisce : "I1
Mercato dovra finire tutti i giorni per le ore 12".

20) sopprimere l'art.83 del seguente tenore: "E' proibito
cuocere all'aperto, tanto sulle vie che sulle piazze, il pe
sce gia fresco che salato, quando non si abbia provvisto op
portunsmente ad eliminare il pericolo che i gas sviluppanti
si abbiano a nuocere ai vicini."

39) sostituire l'art. 109 che riflette la vendita di alcuni
generi alimentari sui banchi a vento al mercato, coi seguen
ti:

ART. 109/a) I generi alimentari per i quali & permessa la
vendita con banchette a vento, a posto fisso, sui pubblici
mercati, sulle fiere ed altrove sono:

a) frutta, verdura e funghi.

b) pesce, crostacei e molluschi.

¢) pollame e selvaggina.

@) salumi, burro e formaggi.

e) biscotti e dolciumi (esclusa la pasticceria fresca).
1'infuori di questi generi non & permessa la vendita d1
altri alimenti, anche se questi dovessero figurare nella
licenza di commercio rilasciate ai venditori. Il posteg-
gio avverra nei luoghi e per il periodo fissato dall'Au-
torita.

ART. 109/b) Tutte le banchette a vento per la vendita di gene
i alimentari, devono essere costituite da un tavolo, alto al
meno metri uno dal terreno, ricoperto di marmo o di zinco o

di altro materiale lavabile ed inossidabile e devono essere
coperte, all'altezza minima di metri due dal suolo, da una ten
da a doppio telo, di colore chiaro. La merce posta in vendita
deve trovarsi esclusivamente sopra al tavolo o negli scafali
co%trultl in sopraelevazione del tavolo stesso, i quali devono
essere a superflcle lavabile. Alla sponda del tavolo, rivolta
verso il pubblico, ed alle 'sponde laterali, & meno che queste
non sia occupate dagli scaffali come sopra precisato, devono
essere Tissate delle lastre di vetro o di altro materiale ido
neo, che si innalzino per almeno 25 cm. sopra alle' sponde stes
se. Quest'ultima disposizione vale solo per le banchette di
vendita dei salumi, formaggi e burro; quella relativa alla ten
da a doppio telo vale per le banchette di vendita del pesce ol
dei molluschi, del pollame e della selvaggina, dei salumi,for-
maggi e burro.

ABRT. 109/c) Tutte le sostanze alimentari che si mangiano senza

sottoporle a cottura, a lavaggio, a dipellamento o simile, de-

o/
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vono essere esposte protette con campane di vetro o tenute co
mungue in modo da ripararle dall'inquinamento ad opera delle
mosche e della polvere e dal contatto del pubblico. La vendi-
ta dei biscotti e dei dolciumi viene permessa solo sc tali ge
neri siano gii stati preventivamente confezionati con involu-
cri di carta o cellofane o simile.

ART. 109/4d) Gli alimenti citati al precedente art.109 c) non
devono essere toccati dal pubblico per la scelta, ma devono
essere solo distribuiti dall'esercente. In ogni banchetta, in
modo ben visibile, deve essere esposto un cartello indicante
tale divieto. In nessun caso possono essere nuovamente messi

in commercio i generi alimentari riportati da precedenti acqui
renti. L'esercente non deve inumidirsi le dita con la saliva
per facilitave le operazioni di vendita. I1 compratore che ac-
certa cid, deve rifiutare la merce. I venditori di pesce,polla-
me, selvaggina,salumi, formaggi, burro e dolciumi devono indos-
sare una vestaglia bianca, in buone condizioni di pulizia. Tut-
ti i venditori hanno 1l'obbligo di tenere presso la banchetta un
recipiente dove devono raccogliere gualsiasi rifiuto.

ART. 109/e) I Commercianti devono essere dotati per il traspor-
to dei generi di cui all'art. 109 c), di recipienti inossidabi-
1i chiusi e che comungue siano adatti a proteggerli da qualsia-
si inquinamento.

ART. 109/f) Il pesce ed i molluschi devono essere mantenuti non
solo riparati dai contatti delle mosche e della polvere, ma an-
che in bacinelle forate di metallo smaltato o di zinco o di ve-
tro. Nei mesi estivi il pesce fresco deve essere mentenuto sot-
to ghiaccio. Le vasche nelle quali ammolla il merluzzo devono
pure essere di vetro o di metallo smaltato o di zinco. L'acqua
usata a tale scopo deve avere sicuri requisiti di potabilita.

ART. 109/5) E! vietata la vendita dei salumi gia affettati, do-
Yendo venire affettati solo al momento in cui si consegnano al
compratore.

ART. 109/i) Sulle pubbliche vie, sui mercati, sulle piazze, an-
che in occasione di fiere, & vietata qualsiasi attivitd diretta
a preparare od a cuocere generi alimentari o doleiumi, come el
gere il pesce, il friggere frittelle, il preparare dolci con zuc
chero fuso, torroni ecc. Tali operazioni devono sempre essere o=
seguite in locali riconosciuti idonei dall'Ufficiale Sanitario e
con attrezzatura igienicamente idonea.

ART. 109/1) E' permesso il commercio ambulante, nell'ambito del
territorio comunale, esclusivamente dei seguenti generi alimen-—
tari :

FRUTTA E VERDURA da effettuarsi con bancherelle a vento con le

norme di cui ai precedenti art. 109 b) c) d) e); FUNGHI, PESCE

SATATC O AFFUMICATO E PESCE IN SCATOLA, GELATI E PANNA, con lc
norme previste per questi generi.

ART, 109/m) Tutte le persone addette agli spacci dei generi ali-
mentari devono essere immuni da malattie trasmissibili, devono
mantenere la persona, specialmente le mani e gli indumenti che

o
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indossano con la pil scrupolosa nettezza; devono indossare,
durante 1'esercizio della loro attivitd, un camice bianco od
una giacca bianca con grembiule bianco in condizioni di net-
tezza; devono sottoporsi a visita dell'Ufficiale Sanitario
annualmente ed ogni qualvolta riprendano la loro attivitad com
merciale dopo una malattia trasmissibile;

4°) Sostituire 1'art. 161 che concerne la confezione e la ven
dita dei gelati, limonate ecc. coi scguenti:

ART. 161/a) La preparazione della panna montata e delle miscg
le da gelificare per la produzione dei gelati deve essere esg
guita in locali idonei, nettamente distinti da quelli destina
ti ad abitazione. Essi devono essere bene illuminati ed aerea
ti, avere pavimento costituito di materiale liscio e lavabile
e pareti con una zoccolatura liscia e lavabile fino a m.2 di
altezza.

E' fatto divieto di fabbricare i gelati e di montare la panna
all'aperto o sulle pubbliche vie.

ART. 161/b) Le sostanze adoperatec nella fabbricazione dei ge-
Tati devono essere genuine ed in buono stato di conservazione.
Non sono permesse materie edulcoloranti sintetiche. Possono
solo essere adoperati i coloranti permessi dalle legge.

Il latte deve essere pastorizzato o bollito. L'acgua deve ave
re requisiti 4i potabilité sicura.

ART. 161/c) La panna, venga essa usata per la fabbricazione
dei gelati che per essere venduta montasta, deve essere pasto
rizzata, ed i venditori devono dimostrare, con attestazioni
scritte, rilasciate dai produttori che la panna da loro acqui
stata ¢ messa in commercio ha subito il trattamento di pasto-
rizzazione.

ART. 161/d4) Le miscele da gelificare devono cssere preventiva-—
mente sottoposte a riscaldamento sufficiente a garantire la
completa uccisione dei germi patogeni; esse, dopo il riscalda-—
mento, vanno subito raffreddate e congelate, tenmedole al ripa-
ro da ogni causa di inquinamento.

ART. 161/e) Le miscele gelate, residuate alla fine della ven-—
dita di ciascun giorno, devono essere mantenute sotto zero gra
di fino alla ripresa della vendita del giorno successivo.B'vie
tato il reimpiego delle miscele scongelate, tenute a temperatu
ra ambiente.

ART. 161/f) Ia pulizia dei recipienti e degli utensili, che dg
Yono essere di metallo inossidabile, o di altro materiale ido-
neo, adibiti alla preparazionec ed alla vendita dei gelati e del
la panna, va cffettuata con acqua bollentec addizionata a soda.

ART. 161/3) Ta conservazione e la vendita dci gelati e della
panna vanno eseguite con le neccssarie cautcle igieniche.Lle sca
tole contenenti i coni e le spatole per il prelevamento devono
essere di metallo o di vetro ¢ munite di chiusura adatta per u-
na buona proteczionc delle mosche ¢ dalla polvere. Gli strumenti
per il prelevamento dei gelati e della panna devono avere forma
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¢ lunghezza tale che la loro impugnatura ¢ le mani del pre
levatore non vengano mai a contatto con 1'orlo dei roc1p10n
ti contenenti il gelato e la panna. Tali strumenti dopo 1lo
uso vanno subito riposti nella scatola ¢ tenuti coperti.

ART. 161/h) Anche i locali nei quali vienc effettuata la
vendita dei gelati e della panna devono possedere i requisi
ti igienici richiesti per i locali di preparazione ¢ previ-
sti al preccdente art. 161 a).

ART. 161/i) La vendita dei gelati e della panna pud essere
offettuata in locali adibiti esclusivamente a tale commercio
oppure anche e solamente nei locali adibiti ad esercizio pub
plico di caffé, bar o di vendita di analcoolici od a negozio
di latteria o di pasticceria, sempreché le diverse attivita
commerciali siano tenute tra loro distinte.

ART. 161/1) E! vietata la vendita ambulante dei gelati sciol
t¢; essa & consentita solo per i gelati chiusi in involucri
originali con le indicazioni della ditta produttrice. La ven
dita ambulante della panna & permessa a condizione che essa
venga preparata solo nei locali di lavorazione e cold immes-
sa negli appositi recipienti inossidabili, nei quali il pro-
dotto va sempre tenuto e trasportato. Tali recipienti devono
essere costruiti in modo che il venditore possa con una sem-—
plice pressione, erogare da essi la panna senza necessita 4di
toccarla con alcun strumento e riempire directtamente i coni
da fornire ai clienti. I coni vanno mantenuti sgcondo le nor
me di cui al precedente art. 161 g). I veicoli usati per il
commercio dei gelati chiusi in involucri e della panna devo-
no essere costantemente puliti, con vernice in buona conser-—
vazione ed in grado di proteggere completamente 1 recipienti.
Questi devono essere di metallo inossidabile o di altro mate
riale idoneo e capace di conservare i gelati alla giusta tem
peratura. L'autorizzazione per il commercio ambulante dei ge
lati e della panna deve esserc rinnovata annualmente.

ART. 161/m) E' vietata la vendita sia ambulante che nei po-
steggi fissi delle bevande a base di sciroppi e ghlacclo(gra
nite) ¢ di qualsiasi altra bevanda.

ART. 162/n) Al personale addetto alla preparazionc e vendita
dei gelati e della panna si applicano lc disposizioni previ-
ste all'art. 109/m).
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REGOLAMENTO UOMUNATL®, 0- TGLENT: - AGGIUNTA ALL'ART, 409 -

A-ch.arumentl> aclla proposta di aggiunta all'art. 409 del Regola
mento d'Igiene,si wrascrive il rapporto del Sig.Ufficiale Sanitarioj

nnn Tigpt, 409 dil vigente regolamento d'igiene guona cosi :
WiNella Galleria lateriale sono costruiti colombari per la d=wp depo
gizione dei resti ossei e loculi ad un sol posto per salme"".

Gosl formulato il citato articolo da la possibilitd di collocare
pei loculi solamente le salme,mentre in ogni luculo potrebbe essere
permesso oltre alla tumulazione di una salma,anche la tumulazione di
una o due cassestine con resti ossei dei defunti,parenti od affini
della salma occupante il loculo. Nessuna disposizione di legge impe=
disce di far cid e d'altronde nei loculi vi & spazio sufficiente per
chd tale operazione pousa essere eseguita.

Pertanto mi permetio di suggerirLe di voler far deliberare dal=
1'0n.le Giunta Comunalc e dal Consiglio Comunale la seguente aggiunta
al citato art. 409 del vigente regolamento d'Igiene tenendo presente
anche che il poter permettere la tumulazione di una o due cassettine
con resti ossei nei loculi contenenti una salma sara di sicuro vap
taggio per l'Amministrazione Comunale,sia perche risparmierd di ese
guire delle costruzioni,sia vperche ricaverd dei cespiti da costruzig
ni esistenti. . 4

Aggiunta 2all’art. 409 :
nm Bl permesso che i loculi vengano occupati anche da una od al mas=
simo due cassettine con i resti w¥ ossei di defunti,parenti od affini
delle salme che gid sono tumulate nei loculi stessi. In tal caso le
cassettine devono essere suddivise tra di loro e dalle salme con pa=
reti di muratura e devono occupare la parte anteriore del loculo.
Per ogni cassettima gli interessati sono tenuti al pagamento della
gomma corrispondente a quella del costo di una .celletta dei colomba=
ri‘ lvl l'l n
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Legnano, 18 Aprile 1952 IL éINDACO
(Rag.ﬁﬁTenconi )
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